
Pavé de Cabillaud Mariné au Paprika Fumé, Légumes à l’Huile d’Olive
Cod Fish Marinated with Smoked Paprika, Mixed Vegetables with Olive Oil

ou / or

Risotto Carnaroli, Tomates Grappes Rôties à la Marjolaine
Carnaroli Risotto, Roasted Grape Tomatoes with Marjoram

Tapioca au Lait de Coco, Emulsion Exotique, Minestrone de Fruits, Sorbet du Moment
Coconut Milk Tapioca, Exotic Emulsion, Mixed Fruit Minestrone, Sorbet of Moment

Menu imaginé et orchestré par notre Chef David Le QUELLEC
Menu created and orchestrated by our Chef David Le QUELLEC

Les plats « fait maison » sont élaborés sur place à partir de produits frais.
The homemade dishes are prepared on the spot with fresh products.

MENU PESCO-VEGETARIEN
Revue à Grand Spectacle     “Féerie” - 1/2 Bouteille de Champagne - Dîner

he Great Spectacular Show “Féerie” - 1/2 Bottle of Champagne - Dinner

Valable du 15 mars au 18 octobre 2018 - Valid from March 15 to October 18, 2018

Menu

Salade d’Asperge Verte Vinaigrette au Jus de Betterave et Ciboulette
Salad of Green Asparagus, Beetroot and Chives Dressing

ou / or

Salade de Mozzarella di Bufala, Légumes Grillés, Tomates Cœur de Bœuf, Pistou de Basilic et Olives Riviera 
Beefsteak Tomatoes Salad, Mozzarella di Bufala, Grilled Vegetables, Basil Pistou and Riviera Olives


